
A.O.C.名号 : 波尔多干红

市镇 : 里翁（Rions）

葡园面积：15 公顷

风土: 加龙河沿岸的冲积平原

品种结构: 82% 美乐
          14% 赤霞珠
          4%品丽珠

平均树龄：20年

葡园栽培：波尔多传统双居约特剪枝法，水平牵引。葡萄树行间的植草实行物理控制，不
适用除草剂，以保证土壤活力和生物多样性。葡萄生长期间的‘绿色作业’由人工完成，
以保证葡萄串的均匀分布和良好通风。

 葡萄园得到法国“理性农业”体系认证（Agriculture Raisonnée）和
 “高环 保价值”认证（la certification Haute Valeur 

Environnementale), 同时我们致力于履行由(Ecovadis)认证的企业社会
 责任（CSR)。
   
酿造工艺：破皮，去梗，发酵罐酿制。发酵前低温浸渍72小时，以轻柔萃取葡萄颜色和果
香。自动调温不锈钢发酵罐发酵浸渍发酵，并尽可能延长发酵时间，以得到一款浓郁强劲
的葡萄酒。

熟化：橡木桶陈酿6个月

品鉴：卢塞酒庄葡萄酒呈美丽的宝石红色。馥郁的樱桃、覆盆子和黑加仑的香气扑鼻而
来。口感丰满，圆润而优雅。这款葡萄酒蕴含丰富的清新红色浆果的味道，令人喜爱。

2021年份 : 2022年巴黎农业大赛（Concours Général Agricole Paris 2022）金奖

          

Château Luchey（麓雀酒庄）位于里翁（Rions）市镇（ Rions来自拉丁文Ricium，意思是“岩石上的建筑”），里翁
是该地区最古老的中世纪城镇之一。在12世纪左右，它被建造成为一座防御工事城市，至今仍然保留了护城墙和穿梭
于历史悠久的建筑之间蜿蜒曲折的街巷。酒庄的葡萄园在山丘上俯瞰着小城。自2004年起，葡萄园的管理和葡萄酒的
酿造都由恭福来（Gonfrier）家族全面负责。

Château Luchey
麓雀酒庄

Bordeaux rouge
波尔多干红葡萄酒
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