CHATEAU DE LAVILLE
CADILLAC COTES DE BORDEAUX

Le Chétean de Laville a ét¢ acquis par les Vignobles Gonfrier en 2019. Depuis, d'importants travaux ont été réalisés pour augmenter la densité du vignoble a 5000
pieds par hectare et réaménager le chai de vinification. Situé a Capian, an caur de notre appellation phare, ce Chatean bénéficie d'un terroir singulier avec des parcelles
en coteanx: et sur une croupe argilo-gravelense bien exposée qui entoure la propriété. 11 est situé sur une partie continentale de l'appellation et bénéficie done d'un climat

Srais. Son encépagement avec une majorité de Cabernet Sauvignon lui confere une belle structure.

A.O.C. : Cadillac Cotes de Bordeaux

Commune : Capian

Superficie du vignoble : 22 hectares

Terroir : Croupe argilo-graveleuse et coteau argilo-limoneux sur sous-sol calcaire

Encépagement: 55% Cabernet Sauvignon
45% Merlot

Age moyen des vignes : 25 ans

Viticulture: Taille traditionnelle bordelaise a deux bois avec pliage a plat. Enherbement maitrisé

des rangs de vignes ou travail mécanique afin d’améliorer la vitalité des sols et la biodiversité.

“Travaux en vert” réalisés manuellement pour favoriser une répartition homogene et une bonne
vIN OE SORCINE aération des grappes. Vendanges mécaniques.

W o— L’ensemble du vignoble est conduit en viticulture durable certifié Haute Valeur
(emmdis Environnementale et nous sommes engagés dans une démarche de Responsabilité
Sociétale des Entreprise (RSE) certifiée par Ecovadis.

GRANDE CUVEE

CHATEAU de LAVILLE

CADILLAC
COTES DE BORDEAUX

Vinification : Eraflage, foulage et encuvage. Macération pré-fermentaire a froid de 72 heures pour
extraire délicatement de la couleur et du fruit. Fermentation en cuves inox thermo-régulées.

Elevage : En barriques de chéne frangais pendant 12 mois.
MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

Notes de dégustation :

Robe rubis foncé aux reflets grenat. Le nez est marqué par des notes d'épices et de fruits noirs,
notamment de cassis, avec de belles notes d'évolution. La bouche est équilibrée et longue avec une
finale minérale qui conféere a ce vin une belle complexité.
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