CHATEAU DE CURSOL
BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE

Situées sur la Commune de Loupes, les vignes du Chatean de Cursol s'épanouissent sur un magnifique platean argilo-gravelenx, tont a fait typique des terroirs
d’Entre-denx-Mers. Ce vignoble, chargé d’histoire a été repris par les Vignobles Gonfrier qui ont rapidement, dans une logique d’amélioration de la qualité,
commencé un important travail de restructuration du vignoble, notamment en angmentant la densité ce dernier afin d’atteindre 5000 pieds par hectare.

A.O.C. : Bordeaux Supérieur rouge
Commune : Loupes
Superficie du vignoble : 15 hectares

Terroir : Plateau argilo-graveleux

Encépagement :  70% Merlot
20% Cabernet Sauvignon
10% Cabernet Franc

Age moyen des vignes : 30 ans

Viticulture : Taille traditionnelle bordelaise a deux bois avec pliage a plat. Enherbement maitrisé des
rangs de vignes ou travail mécanique afin d’améliorer la vitalité des sols et la biodiversité. “Travaux en
vert” réalisés manuellement pour favoriser une répartition homogéne et une bonne aération des
grappes. Vendanges mécaniques.

p— L’ensemble du vignoble est conduit en viticulture durable certifié Haute Valeur
’(‘eco'm di/s’ Environnementale et nous sommes engagés dans une démarche de Responsabilité
4 Sociétale des Entreprises (RSE) certifiée par Ecovadis.

Vinification : Eraflage, foulage et mise en cuves. Macération pré-fermentaire a froid de 72 heures
pour extraire délicatement de la couleur et du fruit. Fermentation en cuves inox thermorégulées. La
macération est prolongée afin d’obtenir un vin puissant et concentré.

Elevage : Pendant 12 mois en f(ts de chéne francais.

Notes de dégustation :

Avec une robe rouge rubis intense, le Chateau de Cursol est un vin rond, élégant et suave en bouche.
Ses tannins souples participent a I’équilibre général du vin. Ses arémes de fruits rouges et légerement
épicés en font un vin charmeur et agréable a consommer sur un rdti ou une volaille.

Millésime 2020 : 89 PTS % WINEENTHUSIAST 83 PTS  JAMESSUCKLING.COMY

Millésime 2021 : 89 PTS JAMESSUCKLING.COMTE 83 PTS o  WINEENTHUSIAST

Millésime 2022 : 90 PTS 89 PTS  JAMESSUCKLING.COMY
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