ODYSSEA

CHATEAU LANGOIRAN
BORDEAUX BLANC SEC

Die Trauben fiir den Odyssea Chétean Langoiran Bordeanx Blanc stammen von alten Reben mit der Unterlage ,3309° um Tranben zur Herstellung
eines feinen, reichbaltigen, Genussvollen WeifSweins mit einem anfSergewohnlichen Bukett zu erbalten. Das Ton-Kiesel Terroir von Langoiran ermiglicht
es den Reben von den trocknen und beifsen Lagen anf den Hiigeln zu profitieren. Die Unterlage ,3309° spielt eine heransragende Rolle dabei, dass die
Beeren das Maximum ibres Aromen Potentials bilden kinnen.

A.O.C. : Bordeaux blanc sec

Gemeinde : Langoiran

Anbauflache : 5 ha

Terroir : Higel mit Ton-Kieselboden

Rebsorten : 90% Sémillon, 10% Sauvignon Blanc

Durchschnittsalter der Reben : 35 Jahre

Weinbau : Traditioneller Bordelaiser Schnitt. Gezielte Begriinung der Zeilen oder mechanische
Bodenbearbeitung, um die Leistungsfahigkeit des Bodens und die biologische Vielfalt von Flora und
Fauna zu verbessern. Die Laubarbeiten werden von Hand durchgefihrt, um eine gleichmaRige
Verteilung und somit eine gute Bellftung der Trauben zu gewahrleisten. Maschinelle Ernte.

T Die Weine stammen aus Trauben von Betrieben, die nach Haute Valeur
(eccvud_is Environnementale (HVE3) zertifiziert sind. Wir engagieren uns fir die soziale
Verantwortung von Unternehmen (CSR), die von Ecovadis zertifiziert wurden.

Weinbereitung : Die Trauben werden zum optimalen Reifezeitpunkt hinsichtlich ihres Aromas
geerntet. Mazeration der Beeren unter Sauerstoffausschluss, um das Beste aus den Traubenschalen
herauszulésen. Danach werden die Trauben leicht gepresst. Klarung des Mostes, anschliefend
umfillen in franzbsisches Barrique mit 2251 oder 300! Fassungsvermoégen. Wahrend der
alkoholischen Fermentation im Barrique regelmaRiges umrihren.

Ausbau : 8 Monate auf der Feinhefe im Holzfass aus franzésischer Eiche mit regelmaRiger
Batonnage (umrihren der Hefe)

Verkostungsnotizen :

Brillante Farbe mit goldenen Reflexen. Odyssea, Bordeaux Blanc entwickelt florale Aromen,
Zitrusnoten, Ananas und ein Hauch von Mandeln.

Fein, ausgewogen und komplex, im Mund offen und sif, untermalt von einer schonen Mineralitat.
Ideal zu gegrilltem Fisch, weiRem Fleisch und Ziegenkase.
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