DUC DE VIGNY
BORDEAUX ROSE

Seit 1997 sind Vignobles Gonfrier tatig als Weinbersteller und Weinhdndler. Die Tranben werden teilweise von Wingern der Region angefanft,
diese bilden ein Netz von ca. 40 Partern. Unseren technischen Mitarbeitern Rimmern sich sorgfiltic um den gangen Prozess. Sie fithren einen
Lasten-heft, fiir wo sie die Herstellung dokumentieren. Die Weinbereitung und der Ausban werden von unseren Onologen in unseren Kellern im
Rions gemacht. Dieser Wein verdankt seinen Namen dem “lien-dit” (Ort) “Terrasson”, wo die Pargellen sich erstrecken.

A.O.C. : Bordeaux rosé
Flache des Weinbergs : 50 Hektar

Boden : Lehm und Kieselhaltigen Hanglagen und Ablagerungen im Tal den Garonne Fluss
entlang

Rebsorten : 40% Merlot
40% Cabernet Franc
20% Cabernet Sauvignon

Alter der Rebstdcke : 20 Jahre alt

Weinbau : Die Trauben werden von unseren langjahrigen Partnern gekauft, mit denen wir das
ganze Jahr zusammenarbeiten. Unser Qualitatsteam kontrolliert regelméassig vor Ort den
Gesund-heitzustand der Trauben.
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Die Weine stammen aus Trauben von Betrieben, die nach Haute Valeur
. 9 Environnementale (HVE3) zertifiziert sind. Wir engagieren uns fir die
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Weinbereitung : Die Beeren werden vor der Lese sorgfaltig verkostet und das Lesegut nach
dem aromatischen Potential selektiert. Nach dem Abbeeren werden die Beeren sofort in einer
= pneumati-schen Presse unter stillem Gas gekeltert, um die Oxidation komplett zu ausschlissen.
Die Garung findet in Temperaturkontrollierten Edelstahltanken statt (18-20°C).
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soziale Verantwortung von Unternehmen (CSR), die von Ecovadis zertifiziert
wurden.
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Ausbau : In Edelstahltanks.

Verkostung :

Der Wein prdsentiert sich mit einer hellen rosa Farbe. Die krdftige Nase entwickelt weisser
Frichte und roter Beeren Noten : Johannisbeeren, Walderdbeeren. Im Mund ist dieser Rosé
leicht und rund mit frischer lebendiger Saure.
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