CHATEAU TANESSE
CADILLAC COTES DE BORDEAUX

Chatean Tanesse, anf einem Hiigel gelegen, ist eine von der Familie gleichen Namens in der Mitte des XV1I1. Jabrhunderts errichtete Kartanse im Bordelais. 30ha
Weinberge erstrecken sich heute rund wm das Gebdude. Man hat von bier einen wunderbaren Panoramablick iiber die aus dem Mittelalter stammende Stadt
Langoiran bis bin zu den Grenzen des Santernes und den Windungen der Garonne folgend bis nach Bordeau.

Da der Wein von Chatean Tanesse aus einem gang, besonderen Terroir hervorgeht, zeichnen ihn eine tiefe Farbe und Aromen schwarger Friichte, sowie besonders feine
Tannine aus. Ein rassiger eleganter Wein mit einem besonders hoben Reifepotential.

- A.0.C.: Cadillac Cotes de Bordeaux

Gemeinde: Langoiran

Anbaufldche: 30 ha

Terroir: Kiesel haltige Hanglagen Uber Kalkhaltigen Boden

Rebsorten: 55% Merlot
40% Cabernet Sauvignon
5% Cabernet Franc

Durchschnittsalter der Reben: 25 Jahre

Weinbau: Traditioneller Bordelaiser Schnitt mit 2 Fruchtruten auf Flachbogen. Gezielte Begriinung der
Zeilen sowie mechanische Bodenbearbeitung, um die Leistungsfahigkeit des Bodens und die biologische
Vielfalt von Flora und Fauna zu verbessern. Die Laubarbeiten erfolgen von Hand. Sie dienen zur
gleichmaRigen Verteilung und damit einer guten Belliftung der Trauben. Maschinelle Ernte.

B Der gesamte Weinberg wird gemdfs den Vorgaben von “agriculture raisonnée” dem
e naturnahen Weinbau bewirtschaftet und ist HVE3 (Haute Valeur Environnementale)
zertifiziert. Ebenso sind wir von ECOVADIS aufgrund unseres Engagements, gemdf

den Vorgaben von RSE (Responsabilité Sociétal Des Entreprise) zertifiziert worden.

: Weinbereitung: Entrappen der Trauben, Die Maische wird danach in Garbottiche gefillt. Gekihlte Garung
CHATEAU im Edelstahlbehalter. Die Qualitat des Terroir ermoglicht eine langere Mazeration, um Tannine von

s &
ITANESSE besonderer Finesse zu extrahieren.
ADILLAG S Ausbau: 12 Monate im Holzfass aus franzdsischer Eiche.
[ aatmny
Verkostung :

Tiefdunkle rote Farbe, Aromen von sehr reifen dunklen Frichten. Im Mund weich, mineralisch und samtig
mit einem bemerkenswerten Abgang.

Jahrgang 2022 : 91 PTS ~ JAMESSUCKLING.COMT 91 PTS JEBDUNNUCK

Jahrgang 2023 : 91 PTS @;’mmgmmuum 88 PTS JEBDUNNUCK
Silbermedaille, Concours des Vins de Bordeaux 2026

Jahrgang 2024 : Silbermedaille, Concours Général Agricole Paris 2026
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