
Château Tanesse
Cadillac Côtes de Bordeaux

Château Tanesse, auf einem Hügel gelegen, ist eine von der Familie gleichen Namens in der Mitte des XVIII. Jahrhunderts errichtete Kartause im Bordelais. 30ha

Weinberge erstrecken sich heute rund um das Gebäude. Man hat von hier einen wunderbaren Panoramablick über die aus dem Mittelalter stammende Stadt

Langoiran bis hin zu den Grenzen des Sauternes und den Windungen der Garonne folgend bis nach Bordeaux.

Da der Wein von Château Tanesse aus einem ganz besonderen Terroir hervorgeht, zeichnen ihn eine tiefe Farbe und Aromen schwarzer Früchte, sowie besonders feine

Tannine aus. Ein rassiger eleganter Wein mit einem besonders hohen Reifepotential.

A.O.C.: Cadillac Côtes de Bordeaux

Gemeinde: Langoiran

Anbaufläche: 30 ha

Terroir: Kiesel haltige Hanglagen über Kalkhaltigen Böden

Rebsorten: 55% Merlot

 40% Cabernet Sauvignon

 5% Cabernet Franc

Durchschnittsalter der Reben: 25 Jahre

Weinbau: Traditioneller Bordelaiser Schnitt mit 2 Fruchtruten auf Flachbogen. Gezielte Begrünung der
Zeilen sowie mechanische Bodenbearbeitung, um die Leistungsfähigkeit des Bodens und die biologische
Vielfalt von Flora und Fauna zu verbessern. Die Laubarbeiten erfolgen von Hand. Sie dienen zur

gleichmäßigen Verteilung und damit einer guten Belüftung der Trauben. Maschinelle Ernte.

 Der gesamte Weinberg wird gemäß den Vorgaben von “agriculture raisonnée” dem 
naturnahen Weinbau bewirtschaftet und ist HVE3 (Haute Valeur Environnementale) 
zertifiziert. Ebenso sind wir von ECOVADIS aufgrund unseres Engagements, gemäß 
den Vorgaben von RSE (Responsabilité Sociétal Des Entreprise) zertifiziert worden.

Weinbereitung: Entrappen der Trauben, Die Maische wird danach in Gärbottiche gefüllt. Gekühlte Gärung
im Edelstahlbehälter. Die Qualität des Terroir ermöglicht eine längere Mazeration, um Tannine von
besonderer Finesse zu extrahieren.

Ausbau: 12 Monate im Holzfass aus französischer Eiche.

Verkostung :
Tiefdunkle rote Farbe, Aromen von sehr reifen dunklen Früchten. Im Mund weich, mineralisch und samtig
mit einem bemerkenswerten Abgang.

Jahrgang 2022 :   91 PTS                                91 PTS

Jahrgang 2023 :   91 PTS                                         88 PTS
                              Silbermedaille, Concours des Vins de Bordeaux 2026

Jahrgang 2024 :   Silbermedaille, Concours Général Agricole Paris 2026
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